De Florigo Factor:
De Voorsprong van het Origineel.
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Geschikt voor los bakken en/of met Open of dichte topkoeling op de

mandjes bakwand
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Naadloos in blad gelaste ketels maakt Robuuste stablele mandophanging
makkelijk schoon en is hygiénisch bevordert hygiéne

Of u kiest voor de Flotronic: ® met
traploos instelbaar brandervermogen
¢ eenvoudig in te stellen baktijden en
ideale baktemperaturen, en * voor
rustige periodes de ‘stand-by’ tempe-
ratuurstand

Geen warmtewisselaars in de ketel Naadloos of modulalre inbouw van
(surround-burning-system); schone bakjes-disposables
storing kunt u gewoon doorbakken. ketels
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Touchscreen met extra back-up
besturing op iedere ketel, dus ook bij

\./e;gf Iraagste gasverbruik; capaciteit per ketel per uur:
60-70 kg frites

rote ‘koude zone

3 glle ketels zijn geschikt voor zowe!

rantie op HR-ketels .
: gﬁ‘; g:rantle op de nieuwe touchscreen besturing

langer bruikbaar e
" houdt vet la glvast als vioeibaar vet

Vanzelfsprekend valt er nog veel, veel meer
te vertellen. Dat is ook niet zo gek met meer dan tweeénvijftig — = -
jaar ervaring in de frituurbranche. Op die manier bouwen we = Meervweten? = = T ——

samen met de klant al heel lang aan succes. = —_——— ==
Dat levert heel veel goede ervaringen op en een enorme lijst Bel Florigo (0348) 420138 of VanﬁeStel =

aan uitstekende, enthousiaste referenties. Hoort uhetook  (055) 5263333. Voor alle informatie die lLWenSt Gf =
eens van een ander, als u dat wilt. = voor-een afspraak of demonstratie. =————

Ouderwets degelijk in hedendaagse ultvoermg 7 =——
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