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Florigo’s HR-Plus solo unit friteuses en
bakwanden: ideaal voor Chinese horeca

Breder assortiment?

Extra capaciteit nodig?

Dat kan met beperkte investeringen. Florigo’s solo
unit friteuses zijn voorzien van digitale tempera-
tuurregeling, royale rvs frituurmanden en ‘schone’
gemakkelijk te reinigen rvs ketel. Steeds meer
Chinese horeca ondernemers met cafetaria’s,
snackbars en fastfood (afhaal) restaurants, spelen
daarmee in op veranderingen in het ‘snack
productaanbod’. Loempia’s en andere Aziatische
gerechten worden ook populair.

Ontbreekt een (extra) friteuse, kan soms tekort aan
bakcapaciteit ontstaan. Het (bij)plaatsen van een
solo unit friteuse met traploos instelbaar brander
vermogen met 2 of 3 manden is dan een betaal-
bare oplossing. Naast grote bakcapaciteit hebben
deze units multifunctionele eigenschappen.

In een handomdraai is zo’'n solo unit geschikt voor
‘los’ bakken van frites of vis, maar ook voor frites,
snacks en loempia’s in manden.

Een koudezone, géén warmte-
wisselaar en een royale uitneembare
kruimelvanger in deze unit -
belangrijk voor behoud van
kwaliteit en lang(er) gebruik van
frituurvet of olie - vindt u ook
terug in Florigo’s bakwanden.
Ingebouwde, betrouwbare
HR-PLUS techniek draagt bij

aan flinke energiebesparing. T~

Dit nog los van de fiscale voordelen.

Leverbare ‘special products’ zorgen voor een
fantastisch eindproduct waar uw klant graag voor
terug komt. Dat hygiénisch is en efficiént tot stand
komt. Méér met minder personeel.
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Hoort u het ook eens van
een ander

Trots zijn op je eigen producten is de normaalste
zaak van de wereld. Maar als een ander het zegt,
zegt het toch méér. De goede naam en faam van
Florigo begint ook steeds meer door te dringen bij
Chinese ondernemers waar wij apparatuur hebben
geleverd.
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Hygiéne en onderhoud
Pak-Boli in Spijkenisse behoort tot de
zeer grote Chinese restaurants met
een wokgedeelte dat ook wordt
gecombineerd met een cafetaria-
gedeelte.

De heer Li zegt daarover: “Wij hebben
een Florigo bakwand én nog eens drie
Florigo solo units. De service is uitste-
kend en juist door de fantastische
techniek, onder andere het ‘surround’
brandersysteem waardoor warmtewis-
selaars ontbreken, is deze hightech
apparatuur heel eenvoudig te regelen,
te bedienen en schoon te maken.
Hygiéne en onderhoud zijn belangrijke
zaken.”
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Faire prijs
Cafetaria de Vallei in Veenendaal

houdt van eerlijk zaken doen. Florigo
is daar een goed voorbeeld van.
Mevrouw Yang heeft daarover de
volgende mening: “Florigo marchan-
deert nooit met de prijzen. Dat heb ik
van anderen gehoord en zelf ook zo
ervaren. Ze zijn niet te beroerd om je
tegemoet te komen, maar het moet
wel geloofwaardig blijven.

Dat cowboygedoe hoeft niet voor ons,
vroeg of laat valt een dergelijke aan-
bieder toch door de mand.”
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Geldbesparing op
vetgebruik

Smulwereld in Utrecht werkt ook met
Florigo apparatuur. Eigenaar Mr. Chen
is vooral te spreken over het vet-
gebruik: “Vroeger hadden we hier
andere apparatuur, toevallig ook
afkomstig uit Woerden, maar door de
Florigo bakwand met drie frituur-
ketels halen we een (vet)besparing op
jaarbasis van tussen de 1.400 en 1.500
euro. Dat zegt toch wel wat over de
kwaliteit.”
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Spectaculaire omzetstijging
Panda Cafee in Kerkrade heeft, om

het ‘Chinese’ afhaalrestaurant aan-
trekkelijker te maken, een cafetaria-
gedeelte toegevoegd. Hier doet de
formule ‘één plus één is drie’ opgang.
“Want nu blijkt niet alleen het
cafetariadeel - met onder andere ook
Chinese frituurproducten in het
assortiment - een (omzet)trekker, ook
de gezamenlijke omzet van het
Chinese restaurant en bijbehorend
afhaalgedeelte is met maar liefst 30%
toegenomen!”, aldus mevrouw Lam.
Kennelijk waarderen klanten de
combinatie van Chinese gerechten
met die van de Hollandse cafetaria!
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Deze ervaringen mogen we u niet
onthouden

Leo Borsje is geen Chinese relatie. Wél is hij de nuchterheid zelve én
heeft veel ervaring met Florigo-apparatuur in drie horeca-bedrijven.

Bakcomputer met touchscreen

Foodmaster in Etten-Leur heeft een grote bakwand
met alles erop en eraan.

Borsje is gek van (bak)computers met elektronische
snufjes: “Florigo heeft top-apparatuur en ‘hangt’ daar
ook nog eens fantastisch grote touchscreens aan die
de bakcomputer bedienen. De ingevoerde baktijden
garanderen een gefrituurd product met constante
kwaliteit. Of het nu om een vegetarische groente-
loempia gaat of een fijne vleeskroket. Ook het ververs-
moment van het vet kan door de computer worden
bepaald. Het scherm gebruik ik ook voor allerlei diapresentaties met
reclame. Zien doet verkopen, tenslotte!”
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Van vader op zoon.

Drie zoons om precies te zijn.

Wij noemen het de Florigo Factor. De interactieve
manier van met elkaar omgaan. Inmiddels is het
een tweede natuur geworden. De belangen van
klant en leverancier lijken soms in elkaar over te
lopen. Dat schept een band. Een relatie die geba-
seerd is op wederzijds vertrouwen. Dat betekent
niet alleen ‘jongens onder elkaar’ maar juist ook
open staan voor kritiek en verbeteringen. Daardoor
houden beide ‘partijen’ elkaar scherp. En een
complimentje op zijn tijd mag ook nog steeds.

Dat is al heel lang de filosofie van Florigo:
investeren in en vertrouwen op superieure product-
kwaliteit, innovatie en service. Elkaar wat gunnen,
maar altijd in het redelijke. Je komt het vandaag
de dag niet zo vaak meer tegen. Ook dat is de
Florigo Factor.

Natuurlijk hebben we u hiermee nog lang niet alles
verteld over onze prachtige producten, over ons
bedrijf en over onszelf. Wilt u meer informatie?
Bijvoorbeeld over fiscaal voordeel of de brander
met standby modus. De geschiedenis van ons
bedrijf of onze manier van werken? Wij hebben
een uitgebreide bedrijfsbrochure in diverse talen,
ook Chinees, beschikbaar. Die sturen we u op uw
verzoek graag toe.

Bel Florigo (0348) 420 138 of

Sun Tang 06-54222135, voor meer informatie.

Florigo.
Doordacht tot in detail.
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