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FLORIGO

FRITEUSES ET COUNTERS

UNE CUVE OUVERTE SANS TUBES
UTILISATION AVEC OU SANS PANIERS

Un must votre installation de friture

e Un look moderne et hygiénique

e Une qualité de friture constante

e Commande par écran a effleurement

¢ Réglement optimal de la température

e Touche économie pour la consommation de graisse
et de gaz

e Touche turbo pour faire face aux moments de pointe

e Minuterie incorporée avec identification des

NYS machinery equipment

Friteuses et machines d’horeca

Showroom

Antwerpsesteenweg 55
(A12) Antwerpen-Boom-Brussel

2630 Aartselaar
=03 887 33 41 FAX 038873357

VISITEZ-NOUS PENDANT

. _ produits
HORE‘ ALIFE E-mail: info@nys-machinery.be e Enregistrement de I'état de vieillissement de la
Internet: http://www.nys-machinery.be graisse

¢ |ndiqué pour une graisse solide et liquide
e Accouplement avec appareillage connexe

OUNOTRE DEALER LOCAL

HALL 3 NR 3301




